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Stuzzichino della casa e calice di benvenuto
Willkommensgruss des Hauses
Salmone “Swiss Alpine” di Lostallo marinato
servito con pak-choi e salsa alla panna acida e finocchietto
Marinierter ,Swiss Alpine®-Lachs aus Lostallo
serviert mit Pak-Choi und Sauerrahm-Wildfenchelsauce
Filetto di vitello, salsa al Porto e cipolla candita,
patate rosolate, sedano rapa, crema di fave e nasturzio
Kalbsfilet mit Portweinsauce und kandierter Zwiebel,
gebratene Kartoffeln, Knollensellerie,
Ackerbohnencreme und Kapuzinerkresse
Semifreddo agli aromi natalizi con mela,
meringa e nocciola
Halbgefrorenes mit weihnachtlichen Aromen,
Apfel, Meringue und Haselnuss

Panettone

CHF 78.-
p. P.

Viale Verbano 9
6600 Muralto
+4191.743 1717
sensi@ristoranti-ff.ch
www.ristorante-sensi.ch



GROTTO
BROGGINI

Natale

Stuzzichino della casa e calice di benvenuto
Willkommensgruss des Hauses
Cannelloni farciti con ricotta e carciofi,
su frutti di mare saltati con fondo di pomodoro al dashi
Cannelloni mit Ricotta und Artischocken-Fiillung,
auf sautierten Meeresfriichten an Dashi Tomatenfond
Entrecote di Wagyu australiano con verdure invernali arrostite,
servite con strudel di patate e salsa al balsamico
Australisches Wagyu Entrecéte mit gerostetem Wintergemdise,
serviert mit Kartoffelstrudel und Balsamico Sauce
Semifreddo agli aromi natalizi con mela,
meringa e nocciola
Halbgefrorenes mit weihnachtlichen Aromen,
Apfel, Meringue und Haselnuss

Panettone

CHF 78.-
p. P.

Via San Materno 18
6616 Losone
+41 9179115 67
broggini@ristoranti-ff.ch
www.grotto-broggini.ch

OSTERIA
NOSTRANA

112612 I'Osteria Nostrana & aperta regolarmente con proposta a la carte
Am 25. Dezember ist die Osteria Nostrana mit normalem a la Carte Angebot gedffnet



Stuzzichino della casa e calice di benvenuto
Willkommensgruss des Hauses
Capasanta alla griglia in stile giapponese
Gegrillte Jakobsmuschel im ‘Uapan Style”
Tagliolini con crudo di gambero rosso
aromatizzato al bergamotto
Tagliolini mit rohen, roten Riesencrevetten,
mit Bergamotte verfeinert
Filetto di manzo cotto intero,
servito con purea di patate e topinambur,
carciofi, funghi Shimeji e salsa al Merlot Ticinese
Im Ganzen gegartes Rinderfilet,
serviert mit Kartoffel-Topinamburpliree, Artischocken,
Shimeji-Pilzen und Tessiner Merlotsauce
Delizia al pistacchio, lampone e cioccolato
Kostlichkeit aus Pistazie, Himbeere und Schokolade

CHF 98.-
p. P.

Viale Verbano 9
6600 Muralto
+41 917431717
sensi@ristoranti-ff.ch
www.ristorante-sensi.ch



OSTERIA
NOSTRANA

San Silvestro

Stuzzichino della casa e calice di benvenuto
Willkommensgruss des Hauses
Gamberoni selvatici e capasanta su crema di zucchina,
pomodoro datterino, croccante di tarallo e cipolla in agrodolce
Wildfang Riesencrevetten und Jakobsmuschel auf Zucchinicreme,
Datterino-Tomaten, knusprigem Tarallo und sisssaurer Zwiebel
Risotto mantecato al formaggio della Leventina
con riduzione di Merlot aromatizzato
Cremiges Risotto mit feinem Leventina Kése
und aromatisierter Merlot-Reduktion
Lombata di vitello cotta intera, servita con verdure invernali,
purea di patate allo zafferano e salsa al Marsala
Im Ganzen gegarter Kalbsriicken, serviert mit Wintergemtise,
Safran-Kartoffelplree und Marsala-Sauce
Delizia al pistacchio, lampone e cioccolato
Kostlichkeit aus Pistazie, Himbeere und Schokolade

CHF 95.-
p. P.

Piazza G. Motta
6612 Ascona
+41 917915158
nostrana@ristoranti-ff.ch
www.osteria-nostrana.ch

GROTTO
BROGGINI

11 3112 il Grotto Broggini € aperto regolarmente con proposta a la carte
Am 31. Dezember ist das Grotto Broggini mit normalem a la Carte Angebot gedffnet



Durante le festivita i nostri ristoranti sono
sempre aperti salvo il 24 dicembre
Wahrend der Festtage sind unsere Restaurants
immer geoffnet, ausser am 24. Dezember.

Grotto Broggini
Pausa invernale dal
5 gennaio al 21 gennaio 2026
Winterpause vom
5. Januar bis zum 21. Januar 2026.

Ristorante Sensi
Pausa invernale dal
5 gennaio al 28 gennaio 2026
Winterpause vom
B, Januar bis zum 28. Januar 2026.

Ascona Lodge
Pausa invernale dal
5 gennaio al 5 febbraio 2026
Winterpause vom
5. Januar bis zum 5. Februar 2026.

Buone Feste!
Frohe Festtage!
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