ANTIPASTI

Vellutata di asparagi bianchi 16.—
con gamberone, asparagi verdi grigliati, pomodorini

datteri essicati e soffice all’aglio orsino
Leichte, weisse Spargel-Creme Suppe mit gegrillter Garnele und griinen Spargeln, getrockneten
Datteltomaten und Barlauch-Biskuit (1,2,3,7)

Tomino al forno con insalata romana grigliata, 18.—
vinaigrette alle verdurine e acciughe del cantabrico,

servito con pane carasau
Gebackener Tominokase mit gegrilltem Rémersalat, Gemiisevinaigrette und Anchovis aus dem
kantabrischen Meer, serviert mit Carasau-Brot (1,4,7,9)

Midollo di manzo grigliato con cipolle arrostite, 16.—

erba cipollina, pepe nero e pane Valle Maggia tostato
Gegrillter Markknochen mit gerésteten Zwiebeln, Schnittlauch, schwarzem Pfeffer
und gerdstetem Valle Maggia Brot (1)

SECONDI

Spiedone di carne alla griglia con manzo, 38.—
lombata di maiale, pancetta, peperoni e cipolla,

servito con coste stufate, patatine fritte BBQ e salsa raita
Gegrillter Spiess mit Rindfleisch, Schweineriicken, Speck, Paprika und Zwiebeln,
serviert mit Mangold, BBQ-Pommes und Raita-Sauce (7,10,12)

Trancio di salmone "Swiss Alpine" di Lostallo 42.—
e asparagi verdi grigliati su crema di cavolfiore,

servito con riso basmati alle verdurine e salsa raita
«Swiss Alpine» Lachstranche und griner Spargel grilliert auf Blumenkohlcreme,
serviert mit Basmatireis mit Gemuse und Raita-Sauce (4,7,9,10,12)

SURF&TURF
(per 2 persone, attesa ca. 20 min)

Costata di manzo irlandese “Hereford” dry aged, 65.— p.p.
gamberoni selvatici alla griglia, servito con asparagi verdi,
patatine fritte BBQ e salsa choron
Irisches «Hereford« Rinds-Costata «Dry-Aged» und

Wildfang-Riesencrevetten grilliert, serviert mit griinem Spargel,
BBQ-Pommes frites und Choron-Sauce (2,3,7,12)
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MENU TAVOLATA DALLA GRIGLIA

(a partire da 2 persone)

Lattuga romana grigliata con vinaigrette alle verdurine,

acciughe del cantabrico e pane carasau
Gegrillter Romersalat mit Gemusevinaigrette,
Anchovis aus dem kantabrischen Meer und Carasau-Brot (1,4,9)

* %%

Grigliata mista servita sul tagliere con ribs di maiale, pollo,
luganighetta e hamburger di manzo”Swiss Black Angus”,

servito con zucchine grigliate e patate fritte BBQ
Grillplatte auf dem Holzbrett serviert mit Spareribs, Poulet, Luganighetta,
“Swiss Black Angus”- Hamburger mit grillierten Zucchini und BBQ-Pommes (3,7,12)

* %%

Ananas grigliato con fragole, gelato alla vaniglia,

croccante al cacao e pepe della Valle Maggia
Gegrillte Ananas mit Erdbeeren, Vanilleeis
Kakao-Crunch und Pfeffer aus dem Maggiatal (1,3,6,7,8,12)

68.— p.p.

(da 4 persone 60.— p.p.)



