| NOSTRI DOLCI

Torre di meringata 14.—
con gelato al miele di castagno, gelato al pistacchio, meringhe e pere caramellate
Glacetértchen mit Meringue, Kastanien-Honigglace, Pistazienglace und karamellisierten Birnen 3e6¢7¢8 7

Il nostro “Eiskaffee” al Kirsch 10.— Panna cotta con salsa ai mirtilli 10.—
6e7 7 Panna cotta mit Heidelbeersauce 67 7
Zabaione al marsala con gelato 15.— Coppa Toblerone, gelato al cioccolato 12.—
alla vaniglia e amaretti e alla vaniglia con salsa “Toblerone” e panna
Luftige Weinschaumcréeme mit Marsala, Schokoladen- und Vanilleglace
Vanilleglace, und Amaretti 103¢6078¢12 7 mit Tobleronesauce und Schlagrahm 6e7+8 #
Tiramisu classico 10.— Torta alle castagne 9.—
Hausgemachtes Tiramisl 1e3e6e78 @ con salsa ai mirtilli e panna

Kastanienkuchen mit Heidelbeersauce und
Schlagrahm 3e6e7+8 7

| NOSTRI MINI

Mousse al cioccolato 7.— Affogato al caffé con panna 7.80

Hausgemachete Schkoladenmousse 3¢6¢7 # Heisser Espresso mit Vanilleglace
und Schlagrahm 67 7

Crema catalana 6.— Piccolo dolce di stagione — vedi lavagna 7.80
Katalanische Créeme 37 7 Saisonales Mini Dessert — siehe Tafel

GELATI ARTIGIANALI

Vaniglia Bourbon 6¢7 7 3.80 7.—

Nocciola TGT 6¢7¢8 7 1 pallina 2 Palline

Cioccolato 6¢7 7 1Kugel 2 Kugeln

Pistacchio di Bronte DOP 6e7¢8 7

Stracciatella 6¢7 7 9.— +1.50

Sorbetto al limone 6 77 3 palline con panna
3 Kugeln mit Rahm
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