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Riserva
Tee Teki

Riserva

| Ristoranti Fred Feldpausch | —

Y - —.
o

Lidea di Feliciano Gialdi di produrre un vino ticinese affinato in barriques locali
e diventata realta dopo anni di collaborazione con ingegneri forestali e bottai.
Le botti, ricavate dal rovere delle valli del Locarnese e realizzate dalla Schuler
AG, accolgono il Riserva Tre Tetti, un assemblaggio di Merlot e Cabernet Franc
che matura per oltre |18 mesi. Creato in esclusiva per il gruppo Fred Feldpausch,
rappresenta un progetto unico ed ecosostenibile

Novita dal 2026: A completare la gamma arriva anche il Riserva Bianco, un’ine-
dita cuvée per il Ticino che unisce Chardonnay, Viognier e Sauvignon Blanc. Un
bianco sorprendente, elegante e complesso, anch’esso valorizzato dall’affina-
mento nelle barriques di rovere ticinese.

Die Idee von Feliciano Gialdi, einen Tessiner Wein in Barriques aus lokalem Holz zu reifen,
wurde nach Jahren der Zusammenarbeit mit Forstingenieuren und Kiifern verwirklicht.
Die Fdsser aus Eichenholz der Tdler des Locarnese, hergestellt von der Kiiferei Schuler
AG, verleihen dem Riserva Tre Tetti seine Einzigartigkeit. Diese exklusive Cuvée aus
Merlot und Cabernet Franc reift liber |8 Monate in nachhaltigen, regionalen Barriques
fur die Gruppe Fred Feldpausch.

Neuheiten ab 2026: Das Sortiment wird durch den Riserva Bianco ergdnzt — eine fur
das Tessin einzigartige Cuvée aus Chardonnay, Viognier und Sauvignon Blanc. Ein lber-
raschender, eleganter und komplexer Weisswein, der ebenfalls in Barriques aus Tessiner
Eiche ausgebaut wird.



" VINIDELLA CASA

. FF - Bianco
Merlot
Feliciano Gialdi, Mendrisio, Mendrisiotto

FF - Rosato
Merlot
Cantina alla Maggia, Ascona, Locarnese

. FF - Rosso
iiii Merlot
Cantina alla Maggia, Ascona, Locarnese

FF Bianco Riserva
iiil Chardonnay, Viognier, Sauvignon Blanc
Feliciano Gialdi, Mendrisio, Mendrisiotto

FF “Riserva Tre Tetti”
iiil Merlot, Cabernet Franc
Feliciano Gialdi, Mendrisio, Mendrisiotto

BOLLICINE

Franciacorta ”Essence Satén FF”’
100% Chardonnay — Antica Fratta, Lombardia

Franciacorta ”Essence Rosé FF”’
Chardonnay, Pinot Noir — Antica Fratta, Lombardia

Franciacorta Bellavista Teatro alla Scala
Pinot Noir, Chardonnay — Bellavista, Lombardia

Prosecco Pianer
Glera — Le Colture, Veneto

Moscato d’Asti naturale
Moscato bianco — Cascina Fonda Mango, Piemonte

Champagne Blanc de Blancs Brut
Chardonnay — Ruinart, Champagne

VINI SFUS|

Merlot bianco del Ticino DOC
Chiodi, Ascona

Merlot rosso del Ticino DOC
Chiodi, Ascona

12.5% 10cl
75cl
12.5% 10cl
75cl
12.5% 10cl
75cl
13.0% 75cl
150l
13.5% 10cl
75cl
150cl
13%  10cl
75cl
13% 10cl
75cl
12.5% 75cl
[1% 10cl
75cl
5% 10cl
75cl
13% 38cl
75cl
12.5% 10cl
50cl
12.5% 10cl
50cl

44

44

8.50
48

75
165

12
75
165

12
75

12
75

95

8.50

49

8.50
49

85
175

4.50
20

4.50
20



Per la produzione di vino biologico non
vengono utilizzati né erbicidi né pesticidi
che sono dannosi per 'ambiente e gli
insetti benefici.

Affinato in barrique

Tutti i prezzi in CHF, IVA compresa.
Le gradazioni alcoliche possono variare.
Tutti i vini contengono solfiti.

Bei der Produktion von Bio-Wein werden
weder Herbizide noch Umwelt- und
niitzlingsschddigende Pflanzenschutzmittel
verwendet.

In Barrique gereift

Alle Preise in CHF inklusive Mehrwertsteuer.
Die Alkoholgehalte kdnnen variieren
Alle Weine enthalten Sulfite.

Il vino & come la vita:
migliora con il tempo,
Ma va apprezzato

in ogni momento.



BIANCHI TICINESI

Bucaneve 12%
Merlot — Cantina Giubiasco, Bellinzonese
Bohéme 12.7%
100% Chardonnay — Cantina Giubiasco, Bellinzonese
Il Sauvignon 13%
Sauvignon blanc — Vini Delea, Locarnese
Vinattieri Bianco 14.5%
iill Chardonnay, Sauvignon blanc — Vinattieri Ticinesi, Mendrisiotto
Bianco Rovere 13%
{ili Merlot — Guido Brivio, Mendrisiotto
Castello di Morcote bianco 77 Bio 13.5%
iill Merlot, Chardonnay — Tenuta Castello di Morcote, Luganese
Pinot Grigio 13.5%
Pinot grigio — Hofstdtter, Alto Adige
Chardonnay 13%
Chardonnay — Jermann Vinnaioli, Friuli-Venezia-Giulia
Gavi di Gavi 13%
Cortese — Villa Sparina, Piemonte
Lugana Bianca 7 Bio 12.5%
Trebbiano di Lugana — Perla del Garda, Lombardia
Roero Arneis 14%
Arneis — Vietti, Piemonte
Vermentino Tenuta Guado al Tasso 12%
Vermentino — Antinori, Toscana
From Black to White 13%
Rondinella bianca, Gold Traminer, Kerner, Incrocio Manzoni — Zymé, Veneto

| 4
Gran Rosé 12.8%
Merlot
Guido Brivio, Mendrisiotto
Rosato Rovere 13%
Merlot
Guido Brivio, Mendrisiotto
Scaia Rosato 12.5%
Rondinella
Tenuta Sant’Antonio, Veneto
Scalabrone Rosato 13%

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah
Antinori, Toscana

75cl

75cl

75cl

75cl

38cl

75cl

75cl

75cl

38cl

75cl

38cl
75cl

75cl

75cl

75l

75cl

75cl

75cl

75l

75cl

42

48

68

66

43

74

85

49

39

65

35
54

46

54

56

48

52

68

39

54



ROSSI TICINES|

Riflessi d’Epoca 13.8% 38c 52
{iill Merlot — Feliciano Gialdi, Mendrisiotto 75c 85
Bondola 1% 75c 52

Bondola (vitigno autoctono ticinese) — Cantina alla Maggia, Locarnese

Giornico Oro 13.5% 50c 42
{ill Merlot — Feliciano Gialdi, Leventina 75c 62
Ultima Goccia 13.5% 75c 79

iiif Merlot — Chiodi, Locarnese

Ronco dei Ciliegi Riserva 13.5% 50c 6l
iiif Merlot, Cabernet Sauvignon — Azienda Mondo, Bellinzonese 75c 85
Gengis 13.5% 75c 58

Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc — Matasci, Locarnese

Barbarossa 12.5% 75c 56
{il Merlot — Cantina alla Maggia, Locarnese

Roncaia Riserva 13.5% 38c 36
{ill Merlot — Vinattieri Ticinesi, Mendrisiotto 75c 59
Tre Terre 13% 50c 39
Merlot — Chiodi, Locarnese 75c 56
Selezione d’Ottobre 12.7% 50c 32
Merlot — Matasci, Locarnese 75¢c 44
Sottobosco 13% 50c 59
il Merlot, Cabernet Sauvignon, Gamaret, Carminoir 75c 85
Tenimento dell’Or, Mendrisiotto 50cl 175
Sinfonia 14.5% 50c 59
{ill Merlot — Chiericati Vini, Bellinzonese 75 79

[50cI 160
Il Moro 14% 75cI 59

Merlot — Castello di Morcote, Luganese

Sassi Grossi 13.8% 75c 99
{ill Merlot — Feliciano Gialdi, Leventina 150cl 198
Balin 13.5% 75c 95

iiif Merlot, Arinarnoa, Cabernet Sauvignon
Cantina Kopp von der Crone-Visini, Mendrisiotto

Ligornetto 14% 75c 88
iiiil Merlot — Vinattieri, Mendrisiotto

Vinattieri 14% 75c 195
iiiil Merlot — Vinattieri, Mendrisiotto

Castello Luigi 14% 75c 250
iiiil Merlot — Castello Luigi, Mendrisiotto



ROSSI ITALIANI

Morellino di Scansano 13.5% 75c 39
Sangiovese, Alicante, Malvasia nera, Ciliegiolo — Fattoria Le Pupille, Toscana

Barbera d’Alba ”Castellinaldo” 145% 75c 49
Barbera — Teo Costa, Piemonte

Nebbiolo Langhe 77 Bio 14% 75c 59
il Nebbiolo - La Spinetta, Piemonte

Barolo Ca d’Olga 14.5% 38cl 45
iiil Nebbiolo — Ghisolfi Attilio, Piemonte 75c 78
Sherazade 13.5% 75c 46

il Nero d'Avola — Donnafugata, Sicilia

Barolo Castiglione 14.5% 75c 120
ifil Nebbiolo — Vietti, Piemonte

Sito Moresco 13.5% 38c 68
iiil Nebbiolo, Merlot, Cabernet Sauvignon — Angelo Gaja, Piemonte 75c 99
Valpolicella Ripasso Superiore “La Musa” 13.5% 75c 46

iiii Rondinella, Corvina Veronese, Corvinone — Cantina Negrar, Veneto

Amarone Valpolicella “La Musa” 15.5% 38c 44
iiii Rondinella, Corvina Veronese, Corvinone — Cantina Negrar, Veneto 75c 78
Kairos 15% 38c 68
iiiil 15 vitigni (4 bianchi e | | rossi) — Zymé, Veneto 75c 125
Volpaia - Chianti Classico 77 Bio 14% 75cI 58

Sangiovese, Merlot — Castello di Volpaia, Toscana

Bolgheri “Poggio al Grillo” 13.5% 75cl 55
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc — Ceralti, Toscana

Bolgheri superiore “Pinea” 14.5% 75c 79
iiiil Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Ceralti, Toscana

Bolgheri superiore ”Superbo” 14.5% 75c 95
iiil Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc — Podere Sette, Toscana

Le Volte 13.5% 75c 60
iiiii Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon — Tenuta dell’Ornellaia, Toscana 150cl 125
Etna Rosso - Alta Mora 13.5% 75c 62

il Nerello Mascalese — Cusumano, Sicilia

Perlato del Bosco 14% 75c 72
iiiii Sangiovese — Tua Rita, Toscana

Le Cupole 14.5% 75c 79
iiil Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Tenuta di Trinoro, Toscana

Brunello di Montalcino 145% 38c 50
iiiii Sangiovese — Castello Banfi, Toscana 75c 88
Nobile di Montepulciano 7 Bio 13.5% 38c 40
iiiii Sangiovese — Avignonesi, Toscana 75c 68
Turriga lIsola dei Nuraghi 14.5% 75c 150

iiii Carignano, Cannonau, Malvasia Nera — Argiolas, Sardegna

Tignanello 14% 75c 210
iiiil Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc — Antinori, Toscana

Sassicaia Bolgheri DOC 14% 75cl 350
i Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc — Tenuta San Guido, Toscana

Ornellaia Bolgheri superiore DOC 14.5% 75cI 340
iiil Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petite Verdot
Tenuta dell’Ornellaia, Toscana



ROSSI ITALIANI

Terre Brune 5% 38c 49
iiiii Carignano, Bovale — Cantina di Santadi, Sardegna 75c 89

150cl 185
Cannonau riserva 14% 38c 30
Cannonau — Sella & Mosca, Sardegna 75c 46
Rocca Rubia riserva 14% 38c 36
iiil Carignano — Cantina di Santadi, Sardegna 75c 59

150cl 120
60/20/20 5% 38c 54
iii Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc — Zymé, Veneto 75c 85
Primitivo di Manduria - Villa Santera 145% 38c 34
Primitivo di Manduria — Leone de Castris, Puglia 75c 46
Es 16% 75c 115

iiiii Primitivo — Gianfranco Fino, Puglia

Edizione 5 Autoctoni 145% 75c 59
iili Montepulciano, Primitivo, Sangiovese, Malvasia Nera, Negroamaro
Cantina Farnese, Abruzzo

Aglianico le Vulture ” Titolo” 14% 75c 78
Aglianico — Elena Fucci, Basilicata

Nero d’Avola Riserva ’Don Antonio” 5% 75c 75
iiii Nero d’Avola — Morgante, Sicilia

Mille e una Notte 13.5% 75c 110
iiii Nero d’Avola, Petit Verdot, Syrah — Donnafugata, Sicilia

Brancaia il Blu 14.5% 75c 178
iii Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon — Brancaia, Toscana




BIBITE ALLA SPINA

3

H

i Acqua gassata 10cl
i o naturale 25cl
Coca Cola, Sprite, Té freddo 25c!
H 50cl
Acqua minerale 50cl
San Pellegrino 100cl
frizzante o naturale
Schorle 33l
Gazzosa al mandarino 35¢cl
o al limone
Rivella rossa, 7 33l
Rivella blu
Coca Cola Zero 33l
Chinotto 20cl
Noé Tonic ticinese 20cl
Noé Bitter ticinese 20cl

CAFFE pecasremimo o voRto 0

Espresso

Espresso corretto

Caffé tazza grande
Latte macchiato 7
Cappuccino 7

BIBITE CALDE

Ovomaltina [-3-7

Cioccolata fredda 6-7
o calda

Cioccolata 6-7
con panna

Cioccolata densa scura | - 3 - 6
all’italiana 7-8

10cl
20cl

Latte freddo 7
o caldo 7

Té o tisane

Punch al rum
o mandarino

SUCCH

i Succo di pomodoro

s

Spremuta d’arancia

20cl

20cl

i fresca @ Bio

0.90
2.20

4.60
6.80

o O~

5.20

5.20

5.20

5.20

5.20

5.50

5.50

3.70

4.40

4.70

4.90

4.90

4.70

4.70

5.60

6.1

(-}

1.40
2.40

4.70

5.60

5.50

6.80

BIRRA

Appenzeller spina  4.8% 25cl
Quodlifrisch | 50cl
Appenzeller [ 0.0% 33l
Quollfrisch

senz'alcool

Appenzeller I 5.2% 50cl
Weizen 7 Bio

Appenzeller I 5.2% 33l
Yollmond 47 Bio

Appenzeller I 5.2% 33l
”Quollfrisch”

Scura

Bianco sporco 10cl
Aperol Spritz 12

Campari Spritz 12

Limoncello Spritz 12

Hugo 12

Negroni

Negroni Sbagliato 12

Kir al vino 12 1Ocl
bianco

Kir al prosecco 12 10cl
Crodino 8¢l
Campari Soda 10% 10cl
Campari 23%  4d
Campari Orange 23%  4d
Cynar 17% 4l
Martini bianco 2 5% 4l
0 rosso

Sherry Tio Pepe 12 15% 4l

(OCKTAIL SENT AlcooL

Italian Spritz
Lyre’s Italian Spritz 0.0%,
Sprite, Soda

Gin Tonic
Gordon’s 0.0%,
Noé Tonic

Jsotta Orange
Jsotta Bitter senza 0.0%,
Succo d’arancia

Il nostro latte é scaldato al vapore.
Unsere Milch wird dampferhitzt.

4.70
7.90

4.90

7.90

5.80

5.20

5.50

11.50

11.50

11.50

11.50

5.50

5.50

11.50

11.50

11.50

Il biscotto servito con il caffé contiene glutine.
Das zum Kaffee servierte Gebdck enthalt Gluten.



DISTILLAT DIGESTIV

Grappa 43% 2d 7 Limoncello 25% 2 7
Grappa barricata 42% 2c 10 Nocino 30%  2d 7
Grappa Sensi Riserva 43% 2 16 Fernet Branca 492% 2d 7
“Tre tetti” - Berta
Nebbiolo e Barbera Fernet Menta 4% 2 7
d’Asti
Averna 32% 4 7
Grappa Moscato, Poli  40% 2c 8
Ramazzotti 40%  4d 7
Grappa fragolino, 45% 2 13
Nonino Amaro 23%  4cd 7
Montenegro
Goccia di sole (pere) 43% 2cd 9
Angelo Delea Jagermeister 35% 4d 7T
Appenzeller 29%  4cd 7
PORTO [ R“M Alpenbitter
Braulio 21%  4cd 7
Ramos Pinto LBV (12) 20% 4cd 7
Vecchia 40% 2d 7
Dalva Vintage (12) 20%  4c 11 Romagna
Zacapa Centenario 23Y 40%  4cl 22 Sambuca 40% 2d 17
(0GNA( Ba“eys 17% 2l 7
Amaretto di 28% 2 7
Saronno
ler cru Menard VSOP  40%  2c 9
Amaro Generoso 23%  4d 9
ler cru Menard 40% 2c 13 Riserva # Bio
Napoleon
Vodka 40% 4cd 9
ler cru Menard 45% 2c 16 Moskowskaya
Ancestral

Gin Terreni alla Maggia 40%  4cl 11

BAS-ARMAGNAC Remy Mardn VS0P 405201

Calvados Chateau de 41% 2 14
Breuil, I5 ans

(OCKTAILS

Baron Dupleix 15 anni 40%  2c 11

Baron Dupleix 30 anni 40% 2 17

WHHY

Vodka-Orange 14
) .. Moskowskaya
Whisky - Edizione 43%  4c 16 4
Himmelberg Gin Tonic 14
Appenzeller Single malt Gi
1}
Noé Tonic
Whisky Johnny 40%  4c 10
Walker Red Label Whisky Cola 14
Johnny Walker Red Label
Legenda
| Cereali Glutine 8  Frutta a guscio, noci Hartschalen-obst, Nusse
2 Crostacei Krebstiere 9 Sedano Sellerie
3 Uova Eier 10 Senape Senf
4 Pesce Fische Il Sesamo Sesamesamen
5 Arachidi Erdnisse 12 Anid. solfor., solfiti Schwefeldioxid, Sulfite
6 Soia Sojabohnen 13 Lupini Lupinen
7 Latte, lattosio Milch, Laktose 14 Molluschi Weichtiere




e storia e passione
in un sorso.

Il vino
racch
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